
 

Załącznik nr 1 C do SWZ                                                       
Pieczęć dostawcy 

 

Formularz  cenowy   Część nr III Wędliny 

Niniejszym oferuję realizację zamówienia zgodnie z zawartym opisem, za cenę wynikającą z poniższej kalkulacji. 

Lp. Asortyment Wymagane parametry j.m. Ilość 

Cena 

jednostkowa 

netto 

stawka 

VAT 
Cena 

jednostkowa 

brutto 

Łączna wartość 

netto 

Łączna wartość 

brutto 
(%) 

1 2 3 4 5 6 7 8 9(5x6) 10(5x8) 

1. 
Baleron wieprzowy 

gotowany 

produkt zgodny z normą  PN-A-82007, opakowanie 
foliowe, termin przydatności min. 10 dni od dnia 

dostarczenia, mięso wieprzowe karkówka 80% 
kg 80      

2. 
Boczek wędzony 

gotowany 

produkt zgodny z normą  PN-A-82007, opakowanie 
VACUM, termin przydatności min. 10 dni od dnia 

dostarczenia 
kg 80      

3. Kaszanka 

produkt zgodny z normą  PN-A-82007, opakowanie 

VACUM, termin przydatności min. 10 dni od dnia 

dostarczenia, mięso wieprzowe 23%, kasza 

jęczmienna 16% 

kg 120      

4. Kiełbasa biała parzona 

produkt zgodny z normą  PN-A-82007, opakowanie 

VACUM, termin przydatności min. 10 dni od dnia 

dostawy mięso wieprzowe 70%, w tym do 10% m. 

drobiowego 

kg 50      

  5. 

Kiełbasa drobiowa 

grubo rozdrobniona  

parzona 

opakowanie VACUM, termin przydatności min. 10 

dni od dnia dostarczenia, mięso drobiowe  min. 55% kg 80      

  6. 
Kiełbasa drobiowa 

cienka 

opakowanie: osłonka barierowa, termin 

przydatności min.10 dni od dnia dostarczenia, mięso 

drobiowe min. 70%, w tym dopuszczalne 30 % 

mięsa wieprzowego 

kg 45      

7. 
Kiełbasa krakowska 

parzona 

produkt zgodny z normą  PN-A-82025, opakowanie 

VACUM, termin przydatności  min. 10 dni od dnia 

dostawy, mięso wieprzowe 72%, w tym do 10% 

mięsa drobiowego 

kg 170      

8. Kiełbasa parówkowa 

produkt zgodny z normą  PN-A-82007, opakowanie 
hermetyczne, termin przydatności min. 10 dni od dnia 

dostarczenia, mięso wieprzowe 52%, w tym do 10% 

mięsa drobiowego 

kg 170      



9. Kiełbasa szynkowa 

produkt zgodny z normą  PN-A-82007, opakowanie 

hermetyczne, termin przydatności min. 10 dni od 

dostawy, mięso wieprzowe z szynki 70% w tym do 

10% drobiowe 

kg 140      

10. Kiełbasa toruńska 

produkt zgodny z normą  PN-A-82007, opakowanie 

hermetyczne, termin przydatności min. 14 dni od dnia 

dostawy, mięso wieprzowe 75%,  w tym do 10% 

mięsa drobiowego 

kg 510      

11. Kiełbasa wiejska 
produkt zgodny z normą  PN-A-82007, opakowanie 

hermetyczne, termin przydatności min. 10 dni od dnia 
dostarczenia 

kg 20      

12. Kiełbasa zwyczajna 

produkt zgodny z normą  PN-A-82007, opakowanie 

hermetyczne, termin przydatności min. 10 dni od dnia 

dostawy, mięso wieprzowe 75%, w tym do 10% 

mięsa drobiowego 

kg 200      

13. Kiełbasa żywiecka 

produkt zgodny z normą  PN-A-82028, opakowanie 
VACUM, termin przydatności min. 10 dni od dnia 

dostawy, mięso wieprz.70%, w tym do 10% mięsa 

drobiowego 

kg 180      

14. Mielonka prasowana 
produkt zgodny z normą  PN-A-82007, opakowanie 
hermetyczne, termin przydatności min. 10 dni od dnia 

dostawy, mięso wieprzowe  55% 
kg 200      

15. Mortadela wieprzowa 
produkt zgodny z normą  PN-A-82007, opakowanie 
jednostkowe, termin przydatności min. 10 dni od dnia 

dostarczenia 
kg 250      

16. Parówki śląskie 

produkt zgodny z normą  PN-A-82007, opakowanie 

hermetyczne, termin przydatności min. 10 dni od dnia 

dostawy, mięso wieprzowe 60%, w tym do 10% 

mięsa drobiowego 

kg 220      

17. Pasztetowa wieprzowa 

produkt zgodny z normą   PN-A-82012:1996, 

opakowanie jednostkowe, termin przydatności min. 10 

dni od dnia dostawy, mięso wieprzowe 35%, 

wątroba 10% 

kg 80      

18. Podgardle wędzone 
produkt zgodny z normą  PN-A-82007, opakowanie 
VACUM, termin przydatności min. 14 dni od dnia 

dostarczenia. 
kg 110      

19. Pasztet pieczony 
produkt zgodny z normą  PN-86/A-82004, opakowanie 
VACUM, termin przydatności min. 10 dni od dnia 

dostarczenia, mięso wieprzowe 35%, wątroba 14 % 
kg 180      

20. Pieczeń rzymska 

produkt zgodny z normą  PN-A-82007, opakowanie 
VACUM, termin przydatności min. 10 dni od dnia 

dostarczenia. mięso wieprzowe 75%, w tym do 10% 

mięsa drobiowego 

kg 180      

21. Polędwica sopocka 

wyselekcjonowane kawałki schabu peklowane w 
zalewie ziołowej, delikatnie wędzone i sparzone, 

niegotowane, 85% mięsa, produkt zgodny z normą  

PN-A-82007, opakowanie VACUM, termin 
przydatności min. 10 dni od dnia dostawy 

kg 90      



22. Polędwica drobiowa 

delikatna polędwica formowana, uzyskana z mięs 

drobiowych (filet z kurczaka oraz filet z indyka 

60%), parzona. W osłonce barierowej, termin 

przydatności min. 10 dni od dn. dostawy. 

kg 80      

23. Salceson wiejski 
produkt zgodny z normą  PN-A-82007, opakowanie 

jednostkowe, termin przydatności min. 10 dni od dn. 
dostawy, mięso wieprzowe min. 60% 

kg 100      

24. Salceson drobiowy 

produkt zgodny z normą  PN-A-86526, opakowanie 

jednostkowe, termin przydatności min. 10 dni od dnia 
dostarczenia. min  60% mięsa ( kurczak, indyk) i  

podrobów 

kg 84       

25. Szynka gotowana 
produkt zgodny z normą  PN-A-82007, opakowanie 
jednostkowe, termin przydatności min. 10 dni od dn. 

dostawy, mięso wieprzowe z szynki min. 60 % 
kg 80      

26. Szynka tradycyjna 
Opakowanie hermetyczne, termin przydatności min. 
10 dni od dnia dostawy, wędzona, parzona, zawartość 

mięsa wieprzowego min. 80% 
kg 70      

27. Szynka drobiowa 
produkt zgodny z normą  PN-A-86526, opakowanie 

jednostkowe, termin przydatności min. 10 dni od dn. 

dostawy, mięso drobiowe min 55% 
kg 90      

          Łączna kwota oferty   

Dostawa będzie realizowana do magazynu spożywczego Domu Pomocy Społecznej w Wadowicach ul. Pułaskiego 5, dostawa na drugi dzień od  

dnia złożenia zamówienia, dostawa od pon. do pt. w godz. 6:30-12:00 

 

ZAMAWIAJĄCY                                                                                                                                            WYKONAWCA 

 

 
Dokument musi zostać opatrzony kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym. 


